ANTIPASTI

) (chiedere al pevsona[e per intolleranze o a“ergie)

Spunciotti misti (€ s.q.
Aﬁcettaﬁ elo formaggi del territorio v €8
Tris di cavallo con po[enta: sﬁlacci, bresaola e salame ) €8

Baccala mantecato con polenta wAF)

€9

Tortino al Montasio con “castratre’di S.Erasmo DOPO’ 378 @)€ 8

PRIMI
Pasta e fagioh Lamon alla veneta 0.3 €8
Bigo[i con ragit di cinghia[e 0:3.9.12) €10

Triangoli alla faraona con burro al tartufo, rucola

e pomodov'mi conﬁt 0.3.7.8,9.12.) €10
Tag[ia’ce“e al basilico fatte in casa con ]o'LseUi ﬁreschi 0.3.12) €12
Risotto con gamberi e pesto di erbette @47.9.12) €12

COPERTO £ 2,50 ACQUA INCLUSA
A PRANZO LO PAGHI SOLO 1 GIORNI FESTIVI E PREFESTIVI
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SECONDI

Piatto del contadino (vevduve,’zgﬁ;ino e po[en’ca) 7P €12
Straeca di cavallo alla griglia €16
Spezzatino di “musso” (asino) con polenta (.1=P) €15
Coniglio di cortile arrosto 00w €15
Trippe in “tocio” alla padovana con polenta 0,12 €13
Coscia d’anatra conﬁt in crema di carcioﬁ bor) €15
Seppie, patate, pomodorini e asparagi verdi 04 A €15
CONTORNI €4

Melanzane e cipolle rosse al forno Ratatuja o

(12)

“Tego[ine” alla menta Cipo”e novelle al fomo 1

Zucchine trifo late ® Insalata mista

A = aglio P =polenta di mais “Maranello” @ = presidio Slowfood
1 NOSTRIDOLCI FATTIIN CASADA€3A €5 |




1 Cereali contenenti glutine e relativi prodotti
2 Crostacei e relativi prodotti

3 Uova e relativi prodotti

4 Pesce e relativi prodotti

5 Arachidi e relativi prodotti

6 Semi di soia e relativi prodotti

7 Latte e relativi prodotti

8 Frutta a guscio e relativi prodotti

9 Sedano e relativi prodotti

10 Senape e relativi prodotti

11 Semi di sesamo e relativi prodo‘cti
12 Diossido di zobco e so[ﬁﬁ sopra i 10 mg/ [
13 Lupino e relativi prodotti

14 Molluschi e relativi prodotti

Alloccorrenza alcuni pvodotﬁ potrebbero essere swrgelaﬂ
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Si dice corresse 'anno 1947 quando Ettore Buso
apri la sua trattoria con specialita padovane, di cui
conserviamo I'insegna originale; passata poi al
“mitico” figlio Mirco fino al 2004, intere
generazionl hanno bevuto, mangiato e cantato in
quest’osteria! Dopo undici anni di alterne vicende,
abbiamo deciso di riportare la nostra tradizione
culinaria tra queste antiche mura medievali,
aprendo A banda del Buso nell’ottobre 2015.

“Xe tre secoli giusti, o polenton, che quei che da lAmerica
tornava ne ga porta in Vegalo el formen’con, che in quei paest
gnanca i masenava.
Eda que[ giorno tuti i ga trema: osei, renghe, bisati e bacala.
In farso[a osula gvela, n pastizio, in la paela, coi sponzioi,
col ﬁmgheﬁ, col povselo, coi oseleti, co le tenche, coi bisati, co
e ague[e per i gati, e po insoma, in tuti i modi,
la po[enta xe el me godi.”

Lodovico Pastd
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I NOSTRI DOLCT FATTIIIN CASA

TJorta di ricottdle cioccolato »*7 €4

Panna. Cotta 7 € 3
Ti?’amiisu 137 ¢ 5

Strudel di)Samuel “37 € 4

Zaeti: tipici bis¢otti veneti a base di
farina di mais, cap wvetta *>7% 1€ Luno




